Depuis 1987




SALADES | sauaps-staRegs
ENTREES

Salade maraichére 29,00 €
Mache, radis, navet boule d’or, broccolini, butternut, champignons,
carotte, croitons, mousseline butternut, pickles

Maraichére salad: lamb's lettuce, radish, golden ball turnip, broccolini,
butternut, mushroom, carrot, croutaons, butternut moussefine, pickles

Escargots & la douzaine de la ferme de Billiéme (Savoie) 24,00 €
Snaifs by the dozen by from the Biliieme farm

PLATS, | MAIN DISHES

Lasagnes : Ragu Bolognaise, beeuf & porc 29,00 €
Lasagna: Bolognese ragu, beef & pork
Tartiflette aux truffes 43,00 €

Créme truffée, pommes de terre, oignons, lard fumé, reblochon,
truffes noires fraiches

Truffles tartiflette: tartufi cream, potatoes, onions, smocked bacon,
reblochon cheese, fresh black truffle

POUR TERMINER | 70 FiNist

FROMAGES

Nos fromages :

3 /4 /5 morceaux de votre choix
accompagnés de confiture de myrtille et de sirop de Liége
Our cheeses: 3/ 4 or 5 pieces of cheese,

it's served with a blueberry jam and sirop de Liége

11,00/ 13,00 / 15,00 €

Stilton : accompagné de son sirop de Liége 18,00 €
et d’'un verre de porto Tawny 10 ans d'dge ou de Sauternes
Stilton cheese served with sirop de Liége and a glass of: porto Tawny

10 years old or Sauternes

PIZZAS

ROUGES

Margarita : tomate, mozzarella 21,00 €
Tomato sauce, mozzarella
Diavola : tomate, mozzarella, 24,00 €

spianata piccante (saucisse de porc piquante)
Tomato sauce, mozzarella, spicy spianata piccante
(spicy pork Italian sausage)

Reina : tomate, mozzarella, 26,00 €
champignons, jambon blanc aprés cuisson
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham

after cooking

Napolitana : tomate, mozzarella, 27,00 €
anchois a I'huile, olives, cdpres, tomates cerises
Tomato sauce, mozzarella, anchovies in oil,
olives, capers, cherry tomatoes

Cuprese : tomate, burrata, basilic, 29,00 €
olives noires
Tomato sauce, burrata, basil, black olives

DESSERTS

Affogato: (+ Amaretto shot:1€) 8,00 €
Expresso servi sur sa glace vanille
Expresso served on a vanilla ice cream

Madeleine de La Face,
servie avec un café au choix
A coffee of your choice with our madeleine

Mousse au chocolat, 13,00 €
brisures de crépe dentelle et ses pépites Cho-
colate mousse

9,00 €

Prosciutto : tomate, mozzarella, 31,00 €
jambon cru, tomates cerises, parmesan, rogquette
Tomato sauce, mozzarella, prosciutto, cherry
tomatoes, parmigiano reggiano, arugula

Végétarienne : tomate, mozzarella, 29,00 €
artichauts, champignons, tomates cerises,
feuilles d'épinard

Tomato sauce, mozzarella, artichoke,
mushrooms, cherry tomatoes, spinach leaves

BLANCHES

Piemontese : mozzarellq, spianata 28,00 €
piccante (saucisse de porc piquante), gorgonzola
Mozzarella, spicy spianata piccante (spicy pork
Italian sausage), gorgonzola

Tre formaggi : mozzarella,
gorgonzola, brézain fumé
Mozzarella, gorgonzola, smoked brézain cheese
Alpage : mozzarella, reblochon, 28,00 €
jambon blanc aprés cuisson, oignons
Mozzarella, reblochon cheese, ham after cooked, onions

28,00 €

Cheesecake 14,00 €

Baba au rhum, chantilly 14,00 €

Rum baba served with whipped cream
Tiramisu ala part Tiramisu 13,00 €
Strudel chausson 14,00 €

& glace vanille
Apple strudel turnover served with vanilla ice cream

Léclair citron : 14,00 €

Paris-Brest 14,00 €  Eclair citron facon tarte citron meringuée
The famous Paris - Brest Lemon, meringue éclair
Dessert & accompagner d’un verre de vin blanc a dessert de Savoie (8 cl) 7€

Dessert to pair with a glass of straw wine from the valley

Gianni : mozzarella, jambon cru, 33,00 €
roquette, parmesan, confiture de figues, noix
Mozzarella, prosciutto, arugula, parmigiano
reggiano, fig jam, nuts

Truffette : créme tartufi, mozzarella, 49,00 €
jambon blanc aprés cuisson, burrata,

truffe noire fraiche

Mozzarella, tartufi cream, ham after cooked,
burrata, fresh black truffle

Lombardy : mozzarella, gorgonzola, 28,00 €
jambon cru, confiture de figues
Mozzarella, gorgonzola, prosciutto, fig jam

FOCACCIAS

Focaccia procciutto 15,00 €
Focaccia burrata 16,00 €
Focaccia rucola : roquette, 17,00 €

confiture de figues, vinaigre balsamique
Arugula, fig jam, balsamic vinegar

UNIQUEMENT LE SOIR

Crépes Suzette 42,00 €
Flambées en salle (pour 2 pers.)
Sgroppino fait en salle 17,00 €/ pers.

(pour 2 pers. ou plus)
Au choix :
- Sorbet citron / Vodka Belvédére / Prosecco
- Sorbet myrtille / Vodka Belvédére / Liqueur
de framboise Chambord / Prosecca
- Sorbet poire / Calvados / Prosecco
- Sorbet chocolat / Vodka Belvédére / Kahlua / Prosecco

Vanilla Martini 19,00 €
Expresso Martini cocktail servi sur sa glace vanille
Expresso Martini cocktail served on vanilla ice cream



"WHISKY

Monkey Shoulder 15,00 €
Woodford Reserve Rye 15,00 €
Laphroaig 10 ans 15,00 €
Nikka Coffee Grain 15,00 €
Royal Salute 21,00 €
Maker’s Mark Bourbon 15,00 €

Bruichladdich The Classic Laddie 15,00 €

TEQUILA

Don Julio Blanco 13,00 €
Don Julio Reposado 13,50 €
Don Julio 1942 19,00 €
Patron XO Café 19,00 €
Patron Silver 17,00 €
Patron Anejo 18,00 €
Tequilas d'exception: 4 c 70 cl

Clase Azul Plata 19,00 € 310,00 €
Clase Azul Reposado 29,00 € 470,00 €
Clase Azul Anejo 79,00 € 1290,00 €
Clase Azul Mezcal

Durango 69,00 € 1090,00 €
Clase Azul Mezcal
Guerreiro 69,00 € 1090,00 €

Bandida Black Café 24,00 € 390,00 €
Bandida Blanco 24,00 € 390,00 €

VODKA

Belvedere 14,00 €
Crystal Head 17,00 €
RHUM

Don Papa 12,00 €
The Kraken Black Spiced 12,00 €
Zacapa 16,00 €
COGNAC

Hennessy VS 12,00 €
Hennessy XO 17,00 €
Martell VSOP 17,00 €
Martell Cordon Bleu 18,00 €
Cohiba by Martell 27,00 €
GIN

Hendrick’s 13,00 €
Tanqueray 13,00 €
The Botanist 13,00 €
Gin 8 Alpes/ Vanoise 13,00 €
Malfy Gin Rosa Italy 13,00 €

-BIERES

-APERITIFS

Martini Rubino, Ambrato 6 cI 10,00 €
Negroni 17,00 €
Americano maison 17,00 €
Porto Blanc 6 ¢l 7,50 €
Tawny Porto 6 d 12,00 €

Quinta Da Corte 10 ans

Kir Royal : Cassis, Péche, Mire 18,00 €

Pression : 25d 50d
Peroni 6,20 € 12,20 €
St Stefanus 6,90 € 12,90 €
Abbey Belgian beer

Meantime IPA 6,90 € 12,90 €
Bouteilles :

Asahi 33d 10,00 €
Peroni 0% 33d 10,00 €
Erdinger WeiBbier 50cl 12,50 €
Chimay bleue, Duvel 33 10,00 €
Chouffe cherry 33d 10,00 €
Corona 35 10,00 €
Magners Cider 33d 9,00 €
Génépi traditionnel 9,00 €
Génépi Fragrance 42 19,00 €
Génépi Noir 34,00 €
Chartreuse verte / jaune 12,00 €
Chartreuse verte V.E.P./ jaune VER. 29,00 €
Grappa / Poire Williams 10,00 €
Marc de Savoie / Schnaps 10,00 €
Mirabelle / Framboise / Prune 10,00 €
Calvados 3 ans Le Pére lules 13,50 €
Calvados 20 ans Le Pére Jules 27,00 €
Armagnac Tariquet VSOP 10,50 €
Armagnac Darroze 40 ans 29,00 €

Prix nets en euros - Service compris

DEBIT/CREDIT CARD
10 EUROS MINIMUM

LABUS D’'ALCOOL EST DANGEREUX
POUR LA SANTE, A CONSOMMER
AVEC MODERATION.



"WHISKY

Monkey Shoulder 15,00 €
Woodford Reserve Rye 15,00 €
Laphroaig 10 ans 15,00 €
Nikka Coffee Grain 15,00 €
Royal Salute 21,00 €
Maker’s Mark Bourbon 15,00 €

Bruichladdich The Classic Laddie 15,00 €
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Don Julio 1942 19,00 €
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Tequilas d'exception: 4 70
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Martini Rubino, Ambrato 6 ¢/ 10,00 €

Negroni 17,00 €
Americano maison 17,00 €
Porto Blanc 6 ¢l 7,50 €
Tawny Porto 6 cl 12,00 €

Quinta Da Corte 10 ans
Kir Royal : Cassis, Péche, Mare 18,00 €

Pression : 25d 50 ¢
Peroni 6,20 € 12,20 €
St Stefanus 6,90 € 12,90 €
Abbey Belgian beer

Meantime IPA 6,90 € 12,90 €
Bouteilles :

Asahi 33d 10,00 €
Peroni 0% 33d 10,00 €
Erdinger WeiBbier 50l 12,50 €
Chimay bleue, Duvel 33¢ 10,00 €
Chouffe cherry 33d 10,00 €
Corona 35c 10,00 €
Magners Cider 33d 9,00 €

"EAUX DE VIE

Génépi traditionnel 9,00 €
Génépi Fragrance 42 19,00 €
Génépi Noir 34,00 €
Chartreuse verte / jaune 12,00 €
Chartreuse verte V.E.P./ jaune VE.P. 29,00 €
Grappa / Poire Williams 10,00 €
Marc de Savoie / Schnaps 10,00 €
Mirabelle / Framboise / Prune 10,00 €
Calvados 3 ans Le Pére Jules 13,50 €
Calvados 20 ans Le Pére Jules 27,00 €
Armagnac Tariquet VSOP 10,50 €
Armagnac Darroze 40 ans 29,00 €

Prix nets en euros - Service compris

DEBIT/CREDIT CARD
10 EUROS MINIMUM

LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX
POUR LA SANTE, A CONSOMMER
AVEC MODERATION.




