WFACE

\N/ g 4

EN CONTINU




SALADES - ENTREES | $us

Salade verte Green salad 7,00 €

Salade maraichére 24,00 €
Mache, brocoli, radis rouge, navet boule d’or, butternut, granola, pickles, champignons
Matraichére salad: Lamb's lettuce, broccoli, red radish, golden ball turnip, butternut, granola, pickles, mushrooms

Chicken César salade 29,00 €
Poulet, salade, parmesan, croGtons, capres, anchois
Chicken Caesar salad: Chicken, lettuce, bacon, crodtons, capers, anchovies

Escargots a la douzaine de la ferme de Billiéme (Savoie) 24,00 €
Snails by the dozen by from the Billieme farm

Louis Bowl 24,00 €
Quinoa, avocat, kiwi jaune, concombre, radis, butternut, lentilles Supplément Thon: 5,00 €

Louis bowl: Quinoa, avocado, yellow kiwi, cucumber, radish, butternut, lentils

Planche charcuterie 26,00 €
Coppa, jambon cru, saucisson campagnard, viande de beeuf séchée, I’Ancelle
Platter charcuterie: Regional charcuterie

Planche alpine 26,00 €
Charcuterie régionale, salade, fromage régional, pommes de terre grenaille
Platter charcuterie: Regional charcuterie, salad, regional cheese, new potatoes

Burrata : Légumes de saison et assaisonnement huile d’olive citron 24,00 €
Burrata: Seasonal vegetables & lemon olive oil

SOUPES | 0075

Soupe a I’oignon - Croiitons et Beaufort Onion soup: croitons and Beaufort cheese 16,00 €

Soupe du moment et ses condiments Soup of the moment 15,00 €

PLATS | DISHES

Lasagnes : Ragu Bolognaise, beeuf & porc, salade Lasagna: Bolognese ragu, beef & pork, salad 29,00 €

Tagliatelles aux morilles : créme & morilles 28,00 €
Morels tagliatelle: Cream & morels

Hot-dog « La Face » : Supplément frites : 2,00€ | 18,00 €
Saucisse de beeuf, chou, lard, oignon frit, cébettes, ketchup, moutarde au miel
The Face » Hot dog: beef sausage, cabbage, bacon, fried onions, spring onions, ketchup, honey mustard

Le Bagel : 17,00 €
Yaourt grec, ciboulette, saumon fumé, concombre, menthe, ail, accompagné de salade verte
The bagel: Greek yogurt, chives, smoked salmon, cucumber, mint, garlic, served with green salad

The Club Sandwich : Supplément frites: 2,00€ | 19,00 €
Pain de mie, pulled pork, coleslaw, oignon rouge, barbecue sauce, cornichon, oignon frit, iceberg
The club sandwich: Sliced bread, pulled pork, coleslaw, red onion, barbecue sauce, pickle, fried onion, iceberg

La Tartine : tartine aux cépes gratinée au Beaufort 17,00 €
The tartine: Porcini mushrooms & Beaufort cheese toasted bread

Le Gyros : Supplément frites: 2,00€ | 26,00 €

Notre kebab avec son pain maison, épaule d’agneau Metzger Fréres, sauce blanche, salade, tomates, oignons
The Gyros: Our kebab made with homemade bread, lamb Metzger Fréres, white sauce, salad, onions, tomatoes

DEBIT/CREDIT CARD 10 EUROS MINIMUM



SNACKING —

Frites French fries

Le Parisien : Sandwich jambon, beurre & cornichons
The Parisien: Ham, butter, pickles sandwich

PIZIAS ——

MARGARITA : Tomate, mozzarella

Tomato sauce, mozzarella

Tomato sauce, mozzarella, spicy spianata piccante (spicy pork Italian sausage)
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham after cooking

Tomato sauce, mozzarella, anchovies, olives, capers, tomatoes

Tomato sauce, mozzarella, pineapple, ham after cooking

CAPRESE : Tomate, burratina, basilic, olives noires
Tomato sauce, burratina, basil, black olives

Tomato sauce, mozzarella, spicy spianata piccante, peppers, cherry tomatoes

TRE FORMAGGTI : Mozzarella, gorgonzola, Brézain fumé
Mozzarella, gorgonzola, smoked Brézain cheese

ALPAGE : Mozzarella, reblochon, lardons, oignons
Mozzarella, reblochon cheese, bacon, onions

TARTUFO : Créme tartufi, mozzarella, truffe noire fraiche, ceuf bio
Mozzarella, tartufi cream, fresh black truffle, organic egg

Mozzarella, ricotta, mortadelle, pistachio pesto, crushed pistachio

Mozzarella, tartufi cream, ham after cooked, burratina, fresh black truffle

FOCACCIAS

FOCACCIA al prosciutto San Daniele

FOCACCIA DI MANU : avec burratina with burratina

6,00 €
9,00 €
21,00€
DIAVOLA : Tomate, mozzarella, spianata piccante (saucisse de porc piquante) 23,00 €
REINA : Tomate, mozzarella, champignons, jambon blanc aprés cuisson 27,00 €
NAPOLITANA : Tomate, mozzarella, anchois, olives, céipres, tomate fraiche 27,00 €
HAWAIENNE : Tomate, mozzarella, ananas, jambon blanc aprés cuisson 27,00 €
28,00 €
ROMANA : Tomate, mozzarella, spianata piccante, poivrons, tomates cerises 28,00 €
28,00 €
28,00 €
GIANNI : Mozzarella, prosciutto, tomates cerises, roquette, parmesan, confiture de figues 31,00 €
Mozzarella, prosciutto, cherry tomatoes, rocket salad, parmigiano reggiano, fig jam
PROSCIUTTO : Tomate, mozzarella, prosciutto, tomates cerises, parmesan, roquette 31,00€
Tomato sauce, mozzarella, prosciutto, cherry tomatoes, parmigiano reggiano, rocket salad
43,00 €
EMILIANA : Mozzarella, ricotta, mortadelle, pesto de pistache et pistaches concassées 31,00€
VEGETARIENNE : Tomate, mozzarella, artichaut, champignons, tomates cerises, feuilles d’épinard 28,00 €
Tomato sauce, mozzarella, artichoke, mushrooms, cherry tomatoes, spinach leaves
TRUFFETTE : Créme tartufi, mozzarella, jambon blanc aprés cuisson, burratina, truffe noire fraiche 47,00 €
14,00 €
16,00 €
16,00 €

FOCACCIA RUCOLA : roquette, confiture de figues, vinaigre balsamique
Rocket salad, fig jam, balsamic vinegar



A
CREPES TOUS LES JOURS DE 8H A 19H e

Sucre | Sugar 7,00 € Sirop d’érable | Maple syrup 8,60 €
Nutella 8,00€ Vanoise : Chocolat, chantilly 9,00 €
Citron | Lemon 7,50 € Vanoise: Black chocolate, whipped cream
Confiture : fraise, abricot, myrtille 7,50 € La Face : Chocolat, banane, chantilly 10,00 €
Jam: Strawberry, apricot, blueberry The Face: Black chocolate, banana, whipped cream
Miel | Honey 7,50 € Gianni : Nutella, banane, chantilly 10,00 €
Chantilly | Whipped cream 7,50 € Gianni: Nutella, banana, whipped cream
Créme de marrons | Chestnut cream 7,50 € Supplément chantilly 1,50 €
Chocolat | Black chocolate 7,50 € Supplément sauce chocolat 1,50 €
G I_ ACES | |CE CREAM (GLACES s ALPES
MATTRE ARTISAN GLACIER
Coupe 1 boule au choix 5,00 € Parfums glaces :
Coupe 2 boules au choix 6,50 € Vanille, pistache, noisette
Coupe 3 boules au choix 7,00 €
Parfums sorbets :
Supplément chantilly 1,50 € Chocolat, café frappé, fraise, cassis, citron vert
DESSERTS ———
Nos fromages 3 / 4/ 5 morceaux de votre choix 11,00€/13,00€/15,00€
accompagnés de confiture de myrtille ou de sirop de Liége
Our cheeses: 3/ 4 or 5 pieces of cheese, it’s served with a blueberry jam or sirop de Liége
Stilton accompagné de son sirop de Liége et d’un verre de porto Tawny 10 ans d’dge 16,00 €
Stilton cheese served with sirop de Liége and a glass of porto Tawny 10 years old
Affogato : expresso servi sur sa glace vanille (+ Amaretto shot : 1 €) 8,00€
Expresso served on a vanilla ice cream
Café gola : café au choix et une gourmandise du moment 9,00 €
A coffee of your choice with a delicacy of the moment
Entremets chocolat Chocolate entremet 13,00 €
Paris-Brest The famous Paris-Brest 13,00 €
Cheesecake 13,00 €
Baba au rhum, chantilly Rum baba served with whipped cream 13,00 €
Tiramisu a la part Tiramisu 12,00 €
Tarte fine aux pommes et sa glace vanille Thin apple pie served with vanilla ice cream 12,00 €
Tarte Tropézienne 13,00 €
L’éclair citron : éclair citron facon tarte citron meringuée 13,00 €
Lemon, meringue éclair
Vanilla Martini : expresso Martini cocktail servi sur sa glace vanille 17,00 €

Expresso martini cocktail served on vanilla ice cream

Dessert a accompagner d’un verre de vin blanc a dessert de Savoie (8cl) 7€
Dessert to pair with a glass of straw wine from the valley

CB 10 EUROS MINIMUM
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